
■開催概要

【日時】 2026年7月23日（木） 12：05～12：45 （日本時間） ／ 08：35～09：15（インド時間）

【会場】 オンライン開催（ウェブ会議ツール ZOOMを予定）※セミナー開催前日までにセミナーURLをご連絡します。

【講師】 ◆渡辺 千晶 氏（株式会社サンウェル 社長室 コンサルティグ企画部 部長）

早稲田大学政治学部経済学科卒業。国際経済学専攻。大学卒業後、中国返還直前

の香港に渡り、中国、台湾をはじめとする中華圏でキャリアを積む。その後、活動の場をイン

             ドに移し、現在は株式会社サンウェルにて、日本企業・自治体とインド政府機関との連携

支援、インドビジネスに関するコンサルティング業務に従事。あわせてインド タミルナドゥ州日本

事務所 副代表も務める。インドの食文化やライフスタイル、消費動向についても現地視点から

情報発信を行っている。

           【主催・共催】 株式会社サンウェル / 一般社団法人横浜インドセンター

【後援(予定)】 神奈川県、横浜市経済局、JETRO横浜、(公財)神奈川産業 振興センター、

（公財）横浜企業経営支援財団、横浜商工会議所、(公社)横浜貿易協会

【参加費】 無料（事前登録が必要です）

【お申し込み】 ７月２１日(火)までに以下URL、または右のQRコードよりお申し込みください。

https://yokohama-india.org/260723_seminar

【お問い合わせ】 株式会社サンウェル 社長室
Mail：marketing@sunwells.com 電話：045-222-3384

一般社団法人横浜インドセンター 事務局
Mail：yic@yokohama-india.org

わかりやすい解説が好評の“なるほどインド”セミナーにて、「インドの食文化を楽しむ ～東西南北インドグルメの魅力

と特徴～」をお送りします。

最近はコンビニでも「ビリヤニ」が販売されるなど、日本でもインド料理への関心が高まっています。しかし一口に「イン

ド料理」といっても、インドは地域によって気候・宗教・歴史・食習慣が大きく異なり、料理の特徴や好まれる味付け

もさまざまです。

実はその違いは、日本企業がインド市場へ食品・外食・飲料などを展開する際にも重要なヒントとなります。「どの地

域で」「どの層に」「どのような味や商品が受け入れられるのか」。本セミナーでは、東西南北インドグルメの魅力を楽し

みながら、現地の消費者傾向や日本企業進出のヒントについてもわかりやすくご紹介します。

ランチタイムのオンライン開催ですので、ぜひカレーなどを召し上がりながら、お気軽にご参加ください。

オンライン開催 12:05～12:45（日本時間）
08:35～09:15（インド時間）
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